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TAHUN ini, Royal Am-

barrukmo Yogyakarta me-

nyiapkan sajian super is-

timewa, all you can eat di

Samazana Restaurant,

Kampoeng Ramadan. Mes-

ki diberi nama Kampoeng

Ramadan yang sudah me-

lekat namanya dengan Ro-

yal Ambarrukmo. Tapi me-

nu yang dihadirkan meru-

pakan aneka sajian menu

nusantara paling lengkap

dan berganti tiap harinya.

Bahkan untuk memanja-

kan pengunjung  menu

yang disajikan dibuat ma-

kin lengkap dengan hadir-

nya menu-menu Timur Te-

ngah yang juga menjadi hi-

dangan favorit dan selalu di-

cari tiap bulan Ramadan.

“Selain itu juga hadir di live

station aneka kuliner atau

jajanan anak sekolah yang

dimasak langsung dan disa-

jikan panas seperti jajanan

anak sekolah sesungguh-

nya. Untuk menikmati pa-

ket Kampoeng Ramadan

dibanderol dengan harga Rp

238.000 per orang. Menu

tersebut tersedia dari Senin

hingga Minggu mulai pukul

17.30 WIB mulai 2 April,”

kata

Marcomm Royal Ambar-

rukmo Yogyakarta, Sarie,

Royal Ambarrukmo juga

menghadirkan pula paket-

paket Ramadan ‘di rumah

saja’ dengan konsep han-

taran. Paket hantaran yang

dapat dinikmati di rumah

atau untuk berkirim berkat

bagi sanak keluarga, rekan

bisnis, dan sahabat atau ju-

ga untuk mereka yang ingin

berdonasi di bulan Ra-

madan.

“Hadir dua jenis paket

yang tentunya dikemas se-

cara istimewa dengan kotak

hantaran bambu seperti

rantang dengan nama

Kembul Bujana. Selain itu

juga ada paket hantaran

minimalis dengan kotak be-

sek bambu besar yang di-

beri nama Sega Berkat,”

ungkapnya.

Ditambahkannya, dua

paket berbeda itu dijual de-

ngan harga terjangkau se-

bagai hantaran istimewa.

Karena selain masing-ma-

sing paket disediakan dua

menu pilihan utama, juga

masing-masing memiliki

harga terjangkau. Misalnya

untuk hantaran Kembul

Bujana Rp 398.000 nett per

paket. Sedangkan Sega

Berkat dengan harga Rp

88.000 nett per paket. Un-

tuk menu pilihan Kembul

Bujana dapat dinikmati un-

tuk 5 hingga 6 orang. Di-

antaranya sudah termasuk

nasi gurih, ayam kampung

bakar utuh bumbu areh, gu-

le daun singkong teri,   soun

cabe hijau dan ebi, telor pin-

dang, teri kipas goreng

kriuk, sambal tempe dan pe-

te, peyek kacang, dan es sir-

sak. Sementara Sega Ber-

kat untuk menu porsian, de-

ngan pilihan nasi gurih,

nasi merah atau nasi putih.

“Dengan lauk pilihan

seperti ayam taliwang atau

lapis daging atau opor ayam

pedas. Selain itu juga ada

hidangan penyerta seperti

Trancam Lombok, Sate

Bulayak, Soun Pedas, Telor

Balado atau Sambal Goreg

Kentang, serta minuman

segar sebagai pendamping.

Diantaranya ada Es Cincau

Gula Merah, Es Kelapa

Muda Jelly, atau Es Ble-

wah,”tambahnya.

Sarie menjelaskan, kedua

paket tersebut dapat di-

pesan maksimal dua hari

sebelum hari pengiriman.

Adapun untuk minimal pe-

mesan berlaku untuk paket

Kembul Bujana minimal 2

paket. Sedangkan untuk

Sega Berkat minimal peme-

sanan 12 paket dengan

jarak kirim kurang lebih 7

km dari Royal Ambarrukmo

Yogyakarta serta tidak di-

pungut biaya pengiriman.

Tapi jika melebihi jarak

pengiriman, berlaku tam-

bahan biaya.

“Pemesanan dapat di-

lakukan sejak saat ini.

Mengingat paket tersebut

sangat diminati korporasi

dan pribadi untuk saling

berkirim hantaran kepada

para keluarga dari kolega

dan relasi bisnis, pun per-

nah untuk dikirim ke panti

asuhan di Yogyakarta,” te-

rangnya.                        (Ria)-f

KAMPOENG RAMADAN

Lengkapnya Sajian Nusantara Hingga Jajanan Anak Sekolah

KR-Istimewa

Aneka sajian menu nusantara paling lengkap khas Kampung Ramadan yang se-

tiap hari selalu  berganti.

KR-Istimewa

Hantaran Kembul Bujana yang banyak diminati konsumen Royal Ambarrukmo.
Soto Betawi yang Ngangeni

RACIKAN soto betawi yang enak, tentu

membuat saat buka puasa terpuaskan.

Bahkan banyak yang bilang jika soto betawi

merupakan menu yang ngangeni. Kali ini,

Restiani Ibu Rumah Tangga asli Betawi

membantu menyajikan.

*Resep Soto Betawi* 

Bahan:

- 500 g daging sapi, potong kotak kecil

- lengkuas, geprek

- kayu manis (seruas jari)

- 2 lbr daun salam

- 3 btr cengkeh

- 1 btg serai, geprek

- 750 ml santan

- 250 ml susu cair

Bumbu halus :

- 8 btr bawang merah

- 5 siung bawang putih

- 1 buku jahe

- 2 btr kemiri

- 1/4 sdt jintan

- 1/2 sdm ketumbar sangrai

- Garam dan gula secukupnya

Pelengkap :

- Sambal, daun bawang, tomat, bawang

goreng, emping, kentang goreng.

Cara Memasaknya:

1. Rebus daging sapi sebentar, buang

airnya. Sisihkan.

2. Tumis bumbu halus dgn daun salam,

cengkeh, kayu manis, serai hingga

harum dan matang. Masukkan rebusan

daging sapi. Aduk rata

3. Masukkan santan, masak hingga santan men-

didih, aduk sesekali agar santan tdk pecah.

4. Masukkan susu, beri garam dan gula,

koreksi rasanya. Masak hingga daging

empuk dan bumbu meresep.

5. Sajikan hangat dengan pelengkapnya.
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