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NAMUN di dalam dadanya itu pula ber-

golak perasaan cemburu seorang anak mu-

da yang menggelegak tidak terkendalikan.

Agaknya anak muda inilah yang telah men-

dapat pujian dan dikagumi oleh Pandan

Wangi justru karena cambuknya itu.

Tiba-tiba kejantanan Wrahasta mendidih

di dalam dada yang serasa telah terbakar

itu. Berbagai perasaan yang saling berben-

turan telah menjadikannya semakin bi-

ngung, sehingga sikapnya pun menjadi ka-

bur. Namun harga dirinya sebagai seorang

laki-laki telah meledak dengan dahsyatnya.

Maka sejenak kemudian Wrahasta itu

pun maju selangkah, masuk kedalam ling-

karan para pengawal Tanah Perdikan Me-

noreh. Dengan bertolak pinggang ia berka-

ta lantang, “He Gupita. Aku pernah men-

dengar betapa dahsyatnya cambukmu itu.

Aku pernah mendengar seseorang yang

lain, yang bersenjatakan cambuk, telah

menarik kepercayaan Ki Argapati pula.

Bahkan kami semuanya di sini yang

mabuk akan cerita-cerita kepahlawanan

manusia-manusia bersenjata cambuk itu,

telah membuat bayangannya, dengan

mempersenjatai beberapa orang dengan

cambuk pula. Maksud kami adalah cukup

jelas. Kami ingin menakut-nakuti Sidanti

dengan cambuk itu. Tetapi kami di sini

sama sekali belum mengetahui siapakah

sebenarnya manusia- manusia yang penuh

dengan rahasia itu. Apakah kami tidak jus-

tru ditertawakan oleh Sidanti dan gurunya,

karena manusia-manusia bercambuk itu

sebenarnya adalah orang-orang mereka.”

“Kalau juga Gupala yang kau mak-

sud,”potong Gupita, “maka Ki Argapati pas-

ti sudah tidak akan dapat kembali lagi.

Dengan racun yang memperkuat bisa

warangan senjata Ki Tambak Wedi beta-

papun lemahnya, maka Ki Argapati akan

segera meninggal. Tetapi seperti yang

kalian lihat, Ki Argapati masih tetap hidup

sampai saat ini. Apakah dengan demikian

kalian masih meragukan kami? Bahkan

sekarang aku datang untuk memperba-

harui obat yang pasti telah tidak mempu-

nyai daya penyembuh lagi.” 

(Bersambung)-o
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Capricornus

22 Desember - 20 Januari

SAATNYA melakukan sesuatu

yang positif. Kalau mungkin bisa be-

kerjasama orang lain karena akan

lebih ringan..  Kesehatan: Imbangi is-

tirahat. Asmara: Saatnya berterus

terang.

Aquarius

21 Januari- 20 Februari

JANGAN mengeluh saja. Siapkan

semuanya lebih awal, supaya hasil-

nya lebih baik dan cermat. Jalankan

saja dengan serius, karena orang

lain menilai.  Kesehatan: Berkait

kepala. Asmara: Jangan menyerah.

Pisces

21 Februari - 20 Maret

AWAS, jangan boros. Jangan ter-

bujuk orang lain, yang belum jelas

arahnya. Lupakan perasaan kurang

PD, saatnya menunjukkan kemam-

puan . Kesehatan: Waspadai perut.

Asmara: Ada yang akan mendekati

anda.  

Aries

21 Maret - 20 April

KALI ini peluang memang

menarik, karenanya banyak yang

ingin merebut kesempatan itu.

Jangan hanya diam di pinggir, anda

punya peluang. Kesehatan: Ingat po-

la makan. Asmara: Saling mengerti.     

Taurus

21 April - 21 Mei

JALANI apa yang bisa, dan yang

mudah dikerjakan. Ingat, jaga harga

diri juga. Hadapi semuanya, sepan-

jang anda yakin benar. Kesehatan:

Lakukan olahraga. Asmara: Sele-

saikan berdua saja.                                  

Gemini

22 Mei - 21 Juni 

COBA, tunjukkan semua kemam-

puan. Tetapi hati-hati, jangan

gegabah dalam melakukan. Minggu

ini waktu yang pas untuk menun-

jukkan semuanya. Kesehatan: Was-

padai pencernaan. Asmara: Pikirkan

lagi.

Cancer                           

22 Juni - 22 Juli

MENGAPA harus menyerah,

kalau belum dicoba?. Tetapi jalani

semuanya dengan sabar. Buat apa

terlibat pada urusan yang bukan por-

si anda? Lupakan. Coba lebih cer-

mat. Kesehatan: Jaga pola makan.

Asmara: Mengapa takut?. 

Leo

23 Juli - 22 Agustus

TETAP hemat tenaga, karena ba-

kal menjadi modal untuk melangkah

berikutnya. Terima saja bantuan itu,

sepanjang tak mengikat . Kese-

hatan: Minum banyak air putih.

Asmara : Tak perlu cemburu.

Virgo

23 Agustus - 22 September       

UNTUK minggu ini, sabar adalah

kata kunci. Tak ada manfaatnya

mengikuti pola yang tak bermanfaat.

Jangan mundur, ketika ada yang ti-

dak setuju. Kesehatan: Berkait de-

ngan hidung. Asmara: Jalani saja.        

Libra

23 September - 22 Oktober

TERUSKAN melakukan yang

bermanfaat, karena ada gebrakan

yang ditunggu. Banyak yang berha-

rap dari semuanya. Jadilah penden-

gar yang baik. Kesehatan: Berkait

hidung. Asmara: Jalani saja. 

Scorpio

23 Oktober- 21 November

SEBAIKNYA semua harus ditang-

gapi serius, anggap semuanya se-

bagai ujian. Kalau  goyah, memang

banyak yang akan membantu.

Kesehatan: Jaga pola makan.

Asmara: Saling pengertian.                    

Sagitarius

22 November - 21 Desember

SEBAIKNYA terus melangkah, ja-

ngan berhenti dan jalan di tempat.

Jangan hanya berharap. Lakukan

sepanjang jangan ganggu siapapun.

: Hindari makanan berlemak. As-

mara: Jangan pasif.❑ - o
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MENDATAR : 1. Penjaga gawang sepakbo-

la  6. Rumah.  9. Bertanggungjawab.  11.

Pakaian khas Jepang.  14. Antusiasme.  18.

Otoriter.  21. Klan.  22. Catu.  23. Seperti yang

tertulis.  24. Jalar.  28. Sangga.  31. Pasukan.

34. Sindiran.  38. pepatah.  41. Harmoni.  42.

Pendidikan.  43. Penyimpangan.  46. Anglo.

50. Tabu.  53. Membujuk.  54. Cepat sekali.

55. Kain has Yogya. 

MENURUN : 2. Ikatan Notaris Indonesia

(singk).  3. Diri sendiri.  4. Isi perut.  5. Nalar.

7. Berkurang karena gesekan.  8. Wadah

buku.  9. Istilah dalam tinju.  10. Tidak (Ing).

11. Campuran yang asli.  12. Menghilangkan

haus.  13. Hina.  15. Gunung di Jatim.  16.

Kumpulan ralat dan pembetulan.  17. Dam-

ping.  18. Huruf Arab.  19. Sabuk lebar dari

kain.  20. Tiang dayung di kapal.  25. Wilayah.

26. Bagus.  27. Airmata (ing).  28. Alat pen-

gungkit.  29. Alur cerita.  30. Dekat (Ing).  31.

Melaju.  32. Rumah kecanmtikan.  33. Batu

cermin.  35. Hewan bersel satu.  36. Ritme.

37. Terbitan.  38. Harapan.  39. Permen karet

(Ing).  40. Setelah April.  44. Pilihan.  45. Per-

janjian.  47. Akar enak dimakan.  48. Lubang

di kaki bukit.  49. Atas (Ing).  50. Pedagang

farmasi (Singk).  51. Jenis belut.   52. Ka-

rangan Bunga Khas Hawai. 

KETENTUAN MENEBAK MIJ 

1. Jawaban ditulis di kartupos, tempeli Kupon

MI Jumbo 839

2.  Paling lambat diterima 2 minggu setelah

pemuatan. 

3.  Akan dipilih 2 pemenang, masing-masing

Rp 100. 000,-. 

Jawaban MI Jumbo 836

MENDATAR : 1. Tiras.  6. Jarum.   9. Se-

jahtera.  11. Kaprah.  14. Serupa.  18. Kapling.

21. Blangko.  22. Upcara.  23. Laporan.  24.

Siaran.  28. Wacana.  31. matros.  34. Amanat.

38. Kopling.  41. Perdana.  42. Optimal.  43.

Panitia.  46. Tafsir.  50. Matras.  53. Sindikasi.

54. Lipit.  55. Tahap. 

MENURUN : 2. Iba .  3. Aur.   4. Tamp.  5.

Itni.  7. Air.  8. Uap.  9. SH.  10. As.  11. Kubus.

12. Praja.   13. Angsa.  15. Erata.  16. Usaha.

17. Acara.   18. Kol.  19. Leo.   20. Gun.  25.

Imla.  26. Roar.  27. Nias.  28. Wira.  29. Cara.

30. Noda.  31. Mepet.  32. Tarif.  33. Orasi.  35.

Matra.  36. Nomor.  37. Tulus.  38. Kap.  39.

Lei.  40. Goa.  44. nada.  45. Toko.  47. Asi.   48.

Ski.  49. RS.  50. Mi.  51. Tua.   52. Ala. 

Pemenang MI Jumbo  836

1.  Melati Mutia Sarim Jl Akasia No 7a,

Condong Catur Rt 6/32, Gejayan, Depok

Sleman. 

2.  Harjuna DP, Mahasiswa  S1 FBS Pendi-

dikan Bahasa Jawa, Kampus Karang

Malang UNY, Yogyakarta. ❑ - o

PERTANYAAN MI JUMBO BERHADIAH NO 839

KUPON MIJ 839KUPON MIJ 839

#dirumahsaja
Memasak Kue

Sambil menikmati ÕWork From HomeÕ, tentu asyik belajar

memasak bersama PPJI (Perkumpulan Pengusaha

Jasaboga) DIY. Semua resep masakan, sudah pernah

dipraktekkan oleh tim PPJI DIY. Siapa tahu coba-coba resep

masakan, bisa diproduksi dan dijual via onlie. Selamat men-

coba!

Roll Cake

Awalnya kita memulai dengan Roll Cake.

BAHAN: � Telur Utuh (5 butir), Kuning Telur ( 10 butir),

Gula Pasir 350 gr,  Margarin yang sudah leleh 300 cc

,Tepung Terigu 2 ons, Ovalet 1,5 sendok the , Selai  2

sendok makan.

Cara masak:

1. Mixer telur dan gula.

2. Kemudian masukan tepung terigu dan ovalet

3. Masukkan margarin yang sudah dilelehkan.

4. Oven dengan api 180 derajat  ± 20 Menit.

5. Jika sudah matang diberi lalu diberi selai dan digulung.

Coro Bikang
BAHAN: Tepung

Beras ( 350 gr),

Tepung Terigu  (150

gr),  Gula Pasir (

300 gr),  Santan

Panas  (900 � 1.000

Ml) , Pewarna

makanan secukup-

nya, Daun Jeruk

dan daun pandan

secukupnya.

Cara masak : 1.Rebus santan hingga matang, masukan

daun jeruk, daun pandan dan garam ( tunggu sampai hilang

asapnya )

2. Masukkan tepung beras, tepung terigu dan gula pasir

ke dalam santan tersebut. Kemudian masukkan pewarna

makanan, sesuai selera.

3. Panaskan cetakan yang telah diolesi dengan minyak

5. Masukkan adonan, tanpa di tutup dengan api yang

agak besar, sajikan. ❑ - o

Kue Lumpur
Bahan:  Telur (

2 butir) ,Kuning

Telur ( 4 butir) ,

Gula Pasir ( 350

gr), Kentang Ku-

kus ( 500 gr),

Santan (800 cc),

Margarin (1 ons)

dan Kismis se-

cukupnya.

Cara masak :

1. Blender kentang yang sudah dikukus bersama santan .

2. Mixer telur dan gula pasir, masukan tepung, masukan

kentang dan santan yang sudah diblender tadi, lalu ma-

sukkan margarin

3. Panaskan cetakan, tuangkan adonan, takaran jangan

sampai penuh dan tutup  (gunakan api kecil )

4. Jika sudah setengah matang, masukkan kismis 

5. Tutup kembali sampai matang. Sajikan. ❑ - o


