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Ramesan hingga Kupat Tahu 
di Warung 'Bu Sri'

RAMESAN menu khas

rasa Jawa berupa nasi de-

ngan lauk campuran ter-

diri oseng tempe, oseng

tahu, ayam goreng, sayur

lodeh, ditambah bakmi se-

suai selera. Itulah seba-

gian menu ramesan yang

selama ini dijajakan wa-

rung makan 'Bu Sri' Dipo-

winatan Jalan Brigjend

Katamso Yogyakarta.

Selain menu ramesan,

juga menyediakan menu

alternatif, yaitu soto ayam

dan kupat tahu, yang dim-

inati pengunjung lang-

ganan. Ketiga menu yaitu

ramesan, soto ayam dan

kupat tahu tersebut, di-

jadikan hidangan unggu-

lan untuk menarik pe-

ngunjung.

Sri Sunarti mengung-

kapkan, usaha warung

ramesan ini sudah ber-

jalan 25 tahun, hingga

bisa bertahan hingga

sekarang.

Hidangan ramesan rasa

khas Jawa ini,  diminati

pengunjung, karena bisa

memilih sayur dan lauk

campuran sesuai selera.

Para pengunjung lang-

ganan yang sudah akrab,

biasanya memilih sendiri

sayur dan lauk yang dimi-

nati.

Pengunjung langganan

mayoritas karyawan swas-

ta, pegawai di kawasan

Jalan Brigjend Katamso

dan sekitarnya.

Mereka jajan sarapan

pagi dan makan siang.

Ketika pagi hari, selain

ada yang santap nasi

ramesan, ada pula yang

jajan soto ayam.  Namun

ketika siang hari, banyak

yang menikmati hidangan

kupat tahu yang rasanya

khas selera lidah Yogya-

karta bumbu bawang

terasa, cenderung manis,

pedas dan kuahnya tidak

kental.

Untuk rasa manis

menggunakan gula Jawa

dan kecap. Rangkaian ku-

pat tahu terdiri irisan

tahu, bakwan, kol dan

kerupuk.  

"Sebenarnya, menu ku-

pat tahu hidangan alter-

natif karena di kawasan

Jalan Brigend Katamso

dan sekitarnya tidak ada

warung yang jualan kupat

tahu. Di luar dugaan,

menu kupat tahu bisa

diminati pengunjung lang-

ganan," papar Sri Sunarti,

di sela melayani pesanan

kupat tahu.

Sri Sunarti menambah-

kan, usaha warung makan

menjajakan menu nasi ra-

mesan, soto ayam dan ku-

pat tahu ini, bisa bertahan

hingga sekarang karena

mengutamakan rasa, pela-

yanan ramah dan cepat

saji agar tidak mengece-

wakan pengunjung.

"Karena itu, baik pe-

ngunjung langganan mau-

pun pembeli baru keba-

nyakan senang ketika ja-

jan.  Bahkan ada pula, pe-

ngunjung langganan yang

pesan kupat tahu di-

bungkus untuk keluar-

ganya di rumah," cerita

Sri Sunarti.

Pengunjung langganan

Agus Suwanto mengata-

kan, senang jajan di wa-

rung makan 'Bu Sri' kare-

na menu ramesan bebas

memilih sayur dan lauk

dengan harga terjangkau.

Kemudian menu kupat

tahu bumbu bawang,

rasanya cenderung manis,

kuahnya tidak kental.

Kalau soal pedas sesuai

selera pula. Selain itu,

lokasi warung strategis di

Jalan Brigjend Katamso

Yogyakarta. "Saya lang-

ganan makan siang di

warung makan Bu Sri ini,

sudah sekitar 5 tahun.

Karena lokasi dekat kan-

torku tempat bekerja," ka-

ta Agus Suwanto, usai

santap kupat tahu. 
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Tahu Isi yang Nikmat
Tahu memang enak diolah apa saja.

Salah satu olahan tahu yang populer adalah

tahu isi. Selain bisa untuk lauk, juga nikmat

saat disantap sebagai camilan teman

minum.

Bahan :

10 buah tahu goreng

1 wortel, potong dadu

1 kentang, potong dadu

1/2 bawang bombay, potong kotak

1 tangkai daun bawang

1 telur

3 sdm terigu

1 sdm tepung crispy

Lada bubuk secukup-

nya

1sdt saus tiram

Garam secukupnya

.

Bahan Isian Tahu;

- tumis bawang bom-

bay sampai wangi,

lalu masukan wortel

dan kentang, beri

sedikit air, masak

sampai empuk

- beri garam, saus

tiram, lada bubuk

,cek rasa

- telur kocok lepas,

lalu tuang setengah

ke isian tahu, aduk rata

- setelah matang, diamkan sampai dingin

- cuci bersih tahu, lalu belah tengahnya

- isi dgn isian wortel dan kentang ,sampai

tahu terisi smua

.

Kulit Tahu;

- campur tepung terigu, tepung crispy, telur

kocok, daun bawang iris, beri sedikit air,

atur kekentalannya

- lumuri tahu isi dgn bahan kulit, lalu goreng

sampai kecoklatan

- done. (Ati)

KR-Khocil Birawa

Sayur dan lauk ramesan rasa khas Jawa.

KR-Khocil Birawa
Menu kupat tahu.


