
ÓKEDAULATAN RAKYATÓ 

HALAMAN 11

MINGGU KLIWON, 10 DESEMBER 2023

( 26 JUMADILAWAL 1957 )

WARUNG SOTO OMAH NDESA SEMPU

Spesial Serba Daging Sapi Digemari Pembeli

WARUNG soto daging

Omah nDesa lokasi di pe-

rumahan Gunung Sempu

Tamantirto Kasihan Ban-

tul, spesial menjajakan

masakan aneka soto dan

sop daging sapi yang sela-

ma ini digemari pembeli.

Menu unggulan yang sela-

ma ini digemari para pem-

beli: soto susu yang kuah

menggunakan susu evapo-

rasi dan fiber cream, peng-

ganti kuah santan kelapa. 

Soto susu masakan ala

warung soto Omah nDesa

Sempu tak jauh beda de-

ngan soto Betawi kalau di

Jakarta, yang kuahnya†

kental menggunakan san-

tan kelapa dengan rangka-

ian isi daging, ikan jeroan

usus sapi. Soto kuah susu

dengan  daging sapi dan

daging ayam kampung.

Pembeli bisa memilih nasi

atau kupat sesuai selera.

Kemudian menu aneka

sop, pembeli bisa memilih

sesuai selera. Bisa sop

daging sapi, sop iga sapi,

sop buntut sapi, sop iga

kacang merah dan sop ra-

wit daging sapi yang

menggunakan cabai rawit

rasa pedasnya ‘nendang’.

Bagi yang bukan penyuka

pedas, bisa mengambil

sambal matang yang ikut

disajikan di atas meja se-

suai selera. 

Pecinta kuliner soto dan

sop bisa mencoba hidan-

gan spesial aneka soto su-

su dan beragam sop dag-

ing sapi ala warung soto

Omah nDesa Sempu, mi-

lik pasangan keluarga Be-

ge ‘Jogja’ dan Rumida

Iriani. 

Bege mengungkapkan,

ketika santap aneka soto

dan sop daging sapi, dag-

ingnya empuk dan rasa-

nya lezat. Karena daging

sapi proses  memasak  da-

gingnya direbus secukup-

nya hingga gajihnya hi-

lang. Setelah gajih hilang,

daging sapi agar lebih em-

puk dipresto. 

”Sehingga, aneka soto

susu dan sop serba daging

sapi yang disajikan kuah-

nya panas dan daging te-

rasa empuk dan lezat,” pa-

par Bege.

Omah nDesa buka Sela-

sa-Sabtu mulai pukul

10.00-17.00. Minggu dan

Senin libur alias warung

tutup. Keluarga dan kar-

yawan istirahat. Karena

pagi mulai pukul 08.30

hingga waktunya saat

makan siang para pembeli

langganan mengalir,  baik

yang disantap di warung

maupun pembeli online.

Pembeli rombongan tem-

porer kadang rapat sambil

santap soto dan sop di

Omah nDesa Sempu. 

Usaha warung soto dan

sop Omah nDesa Sempu

yang ditangani Bege ber-

sama istrinya yang asli

Betawi.

”Pembeli rombongan ra-

mai jajan sop daging sapi,

saat makan siang sampai

sore hari pembeli meng-

alir, dan rombongan,” im-

buh Bege yang selama ini

dikenal sebagai  pemain

perkusi dan penyanyi  spe-

sial  lagu keroncong di

grup Dewi Murni.

Konsep Desa

DI lokasi Omah nDesa

Sempu, pembeli bisa me-

nikmati suasana peman-

dangan desa yang banyak

pepohonan hijau. Udara

sejuk dan nyaman. Wa-

rung ini menyesuaikan

suasana desa mengguna-

kan bekas kandang ker-

bau, dengan tempat duduk

dan meja berbahan kayu

jati lawasan. Banyak pe-

langgan yang jajan bisa

bersantai dan ngobrol nya-

man. 

”Apalagi jika yang jajan

rombongan musisi band,

pemusik keroncong, pe-

nyanyi dan pelukis, sete-

lah santap soto dan sop di-

lanjut ngobrol dengan su-

ka ria. Saya juga gembira

karena dapat ikut gabung

ngobrol bersama  rombo-

ngan seniman Yogya yang

langganan jajan,” kata

Bege. 

(Khocil Birawa)-f.
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Bege ‘Jogja’ menemani pembeli langganan santap soto dan sop daging sapi.
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Menu soto susu daging sapi.
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Warung soto daging Omah nDesa berbahan kayu bekas kandang kerbau.
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Menu sop rawit daging sapi.


