MINGGU WAGE, 18 APRIL 2021
(6 PASA 1954)

"KEDAULATAN RAKYAT”
HALAMAN 8

INFORMASI
PEMASANGAN IKLAN
081-2296-5678

thelManohara

HOTEL YOOYAKARTA

Bleswed
Ramadhan

1 Night Stay (Start From)

588,888

net/room/night

| thelManohara

All You Can Eat Hu_ﬂbﬁ;

Available during manth of Ramadhan 2021

2 Nights Stay (Start From)

988,888

net/room/2 nights

MUSIC

DAILY
KIDS 6 - 11 YEARS OLD DISCOUNT 50% | 17:00 - 20:00 WIB

Early Bird Reservation
(BUY 5 GET 6 Period 18 - 24 April 2021)

BOOK NOW :
themanoharahotelyogyakarta.com

d 0274 550001

Stay Period :
13 April - 6 May 2021

Reservation : 0274 550001 / 0818 662 212 (Laura)
THE MANDHARA HOTEL YOOYAKARTA JI. Attandi No.35, Gejayan, Yogyakarta 55281
Tel +42 274 550 001 | Email infoi@themancharahotelyogyakarta com | themancharahotelyagyakarta com

The Alana
CRamadan CBerkak

Experience Ramadan culinary
Everyday 5 -9 PM

Weekly Gift Away : Room voucher

Dine In Package Pawon Semar
IDR 130,000 nett/ person

Private Breakfasfing
Starting from
IDR 150,000 nett/ person

Drive Thru Package (3 - 6 PM): <
IDR 30,000 - IDR 50,000

All You Can Eat Buffet

@ila Kitchen Resto
13" April - 12 May 2021

i_ID‘?: B?K et/ Pax | |

EaGrly Bird 1% - 11™ April 2021

IDR. 75K net/ pax
Min.10 Get. 1 Free + 1 Lucky Number
willoe drawn on 12" May 2021
(Apply for multiplies)

17.00 - 20.00 WIB
* Tlogo Putri Restaurant
ooking periode 5 April 2021

For reservation
+ 62 274 88 8800
+ 62813 9381 5026

= -] : yogyakarta.alanahotels.com

Reservation :
0878 D390 4454 (Dimas) - 0812 2643 1564 (Rizky)
‘B 08170361 7777 B0274-2872777
JI.Parangtritis No.120 [Prawirotaman) Yogyakarta

— m—

.....
COVID-19
TESTED

B www mntpirna it oom
B Marani Merbabu Yogyakarta
@) MaraptternabuHorel

0274 - 433 2772 1 2992
JiL Seturan no 98, Depok, Sleman, 55281

www.kjhoteljogja.com

Tour & Travel

i # Kaerindo Wisata
m M”l VietQyai de Gci Sepentih Gl
Sesegar Buah Asli

| JL. Margo Utomo (Mangkubumi) No.42 (Gedung Kedaulatan Rakyat) - Jogjakarta ! .‘ﬂ

| Telp/HP : {0274) 556633, Email : kaerindowisatajogja@gmail com e L ) e : _. g et * | : .- i
email; kaerindowisata co.id '_"_Hotet . f’@*h;:Ol@h =
= '=-—__& . (]

(MENYEDIAKAN - =Restoran’—Tour s Tiavel

PAKET WISATA

Selamat Menunaikan MANCANEGARA

» TIKET PESAWAT . -
IBADAH PUASA « TIKET KERETA AP » BANGKOK PATTAYA - Kulinen
» VOUCHER HOTEL « HONGKONG MACAU a—'m M— .
1442 H « TRANSPORT SERVICE « BEJING TIANJIN : _
= OUTBOND = VIETNAM
« MICE * MALAYSIA
« PENGURUSAN PASSPORT * SINGAPORE
- KOREA
PAKET DOMESTIK « AUSTRALIA
® sdr. Eka 0811-2692-398 B s

* JOGJA CITY TOUR

* DIENG, PLATEAU, TAWANGMANGU, KARIMUNJAWA
* BANDUNG, PANGANDARAN, MALANG, BROMO

* JAKARTA, BALI, LOMBOK, MINANGKABAU

O ¢S : 0895-0101-0011
) marketing@sukasari.co.id
@ www.sukasari.co.id

lga Goreng Tabur Sambal Bawang

Bahan:

#Dirumahsaja

2. Siram dengan minyak 5. Ungkep Iga Sapi sam-

. . . . . Lo L 1. IgaSapi 1kg goreng panas pai lunak
Selama pandemi Covid-19 dan di rumah saja, tentu lebih asyik jika diisi 2. Minyak untuk meng- 6. Evaluasi rasa
dengan mencoba aneka resep baru. Berikut resep masakan yang oren Proses Iea Goreng:
: ‘ goreng g g: 7. Angkat
sudah dicoba oleh Tim PPJI (Perkumpulan Pengusaha 3. Air secukupnya 1. Siapkan panci 8. Goren
Jasaboga Indonesia) DIY. 2. Tuang Iga Sapi 9' Plati 8
Bumbu iris: 3. Masukkan  semua o 8
S I I 1. Bawang merah 100 bumbu 10. Tabur dengan sambel

e m u r e u r gram 4. Tambahkan air se- bawang

2. Bawang putih 50 gram cukupnya 11. Hidangkan

& z’?f’?;‘g{ ) Bahan: Bumbu iris:
P, 1. Telur rebus 10 butir , 1. Tomat 100 gram Burh .
.’;&’, o umbu geprek:
e kupas sisihkan

1. Lengkuas 1 ibu jari

2. Kuah kaldu 500 ml Proses memasak:

y 4 A 3. Minyak untuk menu- 1. Tumis bumbu geprek 2. Jahe 1 ibu jari

mis hingga harum 3. Sere 3 batang

4. Bawang merah goreng 2. Tambahkan kuah
untuk taburan kaldu Bumbu urai:

5. Kecap manis secukup- 3. Aduk merata 1. Daun salam 3 lembar
nya 4. Masukkan telur 2. Daun jeruk purut 5

5. Tambahkan bumbu lembar
Bumbu geprek: urai aduk merata 3. Gula merah 100 gram

1. Bawang Putih 30 gram
2. Biji pala 1/4

6. Tambahkan kecap ma-

4. Garam 7 gram
nis secukupnya aduk

5. Kaldu bubuk 10 gram

3. Jahe 1 ruas ibu jari rata
7. Ungkep telur hingga
Bumbu halus: kuah berkurang Sambal bawang:

8. Evaluasi rasa 1. Cabai rawit 100 gram

9. Masukan irisan Tomat ,

1. Merica 3 gram
2. Bawang putih 25 gram

Vg =

Bumbu urai: aduk 3. Garam 5 gram
1. Gula merah sesuai se- 10.Angkat, plating ta-
lera burkan bawang merah Proses sambel bawang:
2. Garam 1/2 sdt goreng 1. Haluskan semua ba-
3. Kaldu bubuk 1/2 sdm 11. Sajikan han




