MINGGU PAHING, 22 NOVEMBER 2020
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,' _ SILVER PACKAGE *
" IBR 19.000.000
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p _Benefit: 9
"« Menu Buffet untuk 100 pax

Beverage Corner untuk 100 pax
FREE Stall 2 Menu @ 100 pax

STAY 1 (€
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IDR 400"( Net/ room/ night
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* Venue 3 Jam

# Deluxe Room 1 Malam

* Food Testing untuk 5 pax
* Soundsystem 5000 watt

X Superior Room 1 Malam
723 * Free Valet Parking

.

©0274-2836333
©0813 3838 2399

Qoaveonhotelyogyakorta @ @aveonhotelyogyakaria €@ www. aveonhotelyogyakarto.com

INFO PEMASANGAN IKLAN — 08122965678

Bahan:

1. Tahu putih ukuran sedang 10 buah,belah ja-
ngan sampai terputus

2. Terigu 250 gram

3. Tepung beras 25 gram

4. Air secukupnya

5. Minyak untuk menggoreng

Bumbu halus:
('untuk adonan tepung dan bumbu isi sete-
ngahnya )

1. Bawang 50 gram

2. Garam 4 gram

3. Kaldu bubuk 10 gram

#Dirumahsaja

Selama pandemi Covid19 dan di rumah saja, tentu lebih asyik jika diisi
dengan mencoba aneka resep baru. Berikut resep masakan yang sudah dicoba
oleh Tim PPJI (Perkumpulan Pengusaha Jasaboga Indonesia) DIY.

Tahu Isi

4. Merica bubuk 4 gram

Bahan isi:

1. Daun loncang 50 gram

2. Thokolan pendek 100 gram
3. Wortel 100 iris korek api

4. Ayam giling 100 gram

Proses isi:

1. Tumis bumbu halus separo
2. Aduk rata sampai harum

3. Madukan filet ayam giling
4. Aduk rata

5. Masukan sayuran

6. Masak sampai layu dan filet giling matang
5. Evaluasi rasa

6. Angkat

7. Sisihkan

Proses membuat adonan tepung:

. Siapkan bumbu halus

. Campur dengan sedikit air

. Masukkan terigu dan tepung beras

. Aduk hingga benar2 rata dan kecairan
cukup atau sedang

. Evaluasi rasa

. Sisihkan
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Proses penggorengan:

1. Tahu yg sdh di belah di isi dengan isian
sayur, tertata rapi sisihkan sampai semua
tahu terisi

2. Celupkan satu persatu kedalam adonan
tepung

3. Goreng dg minyak panas yang sudah di-

siapkan hingga kekuningan

. Angkat

5. Hidangkan
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CALON BUPATI BANTUL

KANG HALIM
“ MAS JOKO

&  BANTUL MAJU!

HALIM MUSLIH B PURNOMO

PDI PERJUANGAN

e Kembalike .

Projotamansari

UNTUKBANTUL LEBIH BAIK
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CALON WAKIL BUPATI BANTUL

Wujudke pemerintah sing tanggap, nyembadani,
nyrawungi, nyawiji, lan ndunungake:

9 DESEMBER 2020
DATANG KE TPS

COBLOS BAJU PUTIH

Drs.H.SUHARSONO |Drs.H.TOTOK SUDARTO,M.Pd

CALON BUPATI & WAKIL BUPATI KABUPATEN BANTUL

“Mewujudkan Bantul Projotamansari Lebih Maju,
Agamis, dan Unggul”

BEBARENGANNOTOBANTULTAMBAHUNGGUL




