MINGGU WAGE, 29 NOVEMBER 2020 "KEDAULATAN RAKYAT”
(13 BAKDAMULUD 1954) HALAMAN 12
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' 21 December 2020 - 4 January 2021
Start from

DR 1.275K Net;wom gt

Including breakfast @Superlor room

IDR | .53oéK Nt oo/ night

Including breakfast & Dinner ( Christimas & New Year )
* Valid only on 24 & 31 December 2020 @Superior room 1

= Menu Buffet for 30 pax om D ; ! o
= Venue 2 hours R perior 1 NigF

| e ' Setiap e
« Simple Decoration « Free L'CD and Screen o |
Ji. Parangtritis No. 120 (Prawirotaman) - Yogyakaf # Free Standard Soundsystem :hﬂ‘ !a &~L
0274 - 2872777 - 0811 2831 723 : Eda “kbn i

Info & Reservation :
" www.kjhoteljogja.com -’ ©0274-2836333 _©0813 3838 2399

©Oaveonhotelyogyakarta @ @aveonhotelyogyakarta @ www. aveonhotelyogyakarta.com INFO PEMASANGAN IKLAN 081 22965678

Bumbu Halus:

1. Bawang putih 30 gram
2. Merica 5 gram

3. Garam 5gram

4. Kaldu bubuk 10 gram

#dirumahsaja

SELAMA pandemi Covid-19 dan di rumah saja, tentu lebih
asyik jika diisi dengan mencoba aneka resep baru. Berikut resep Proses Masak:
masakan yang sudah dicoba oleh Tim PPJI (Perkumpulan 1. Panaskanminyak

Pengusaha Jasaboga Indonesia) DIY. 2. Masukkan bumbu halus  aduk
sampai harum

- 3. Masukkan kocokan telur aduk rata
C a B I h oe n 4. Masukkan ayam giling aduk rata
5. Masukan udang aduk rata
Bahan: 6. Daun seledri secukupnya untuk 6. Masukkan kaldu cair aduk merata
1. Miehoen 250 gram ,cuci air taburan 7. Masukkan sayuran aduk merata
hangat tiriskan 7. Telurayam 2 butir kocok dan cukup matang
2. Jamur tiram 50 gram, rebus sam- 8. Udang kupas bersih 100 gram 8. Evaluasirasa
pai lunak tiriskan 9.  Ayam giling 100 gram 9. Masukkan bihoen aduk terus hing-
3. Buncis 100 gram ,potong serong 10. Bawang merah goreng ga bihoen matang
4. Wortel 100 gram potong korek api  11.  Kaldu cair 50 ml 10. Angkat
5. Daun loncang 50 gram bersihkan  12. Minyak untuk menumis 11.  Hidangkan dengan ditaburi irisan daun
potong sesuai selera seledri dan bawang merah goreng.
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Visli Program Unggulan:

Fasilitas & bantuan untuk pemulihan

Sleman mandiri dan bermartabat LMKM alibat Covidits.

—

. Kemandirian ekonomi yang berkeadilan.

2. Pembangunan wilayah yang berkualitas,
merata dan berkarakter budaya serta untuk #
berwawasan lingkungan.

3. Sumber daya manusia unggul, berakhlak MBANGUN DUSUN

Internet Gratis di semua padukuhan.

Hibah sarana produksi pertanian

L NGANTI WANGUN Bl

4. Tata kelola pemerintahan dan pelayanan
masyarakat yang bersih dan profesional. Melalui Penguatan

5. Memperkuat peran lembaga pendidikan ADD (Alokasi Dana Desa)
tinggi dalam rangka mengembangkan

masyarakat cerdas dan berkarakter.
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